Vorspeisen und Brotzeiten

Postillonsvorspeise

In kleinen Schdlchen und auf Platten servierte
frGnkische Kostlichkeiten:
Frankische Bierwurst mit frisch geriebenem
Meerrettich, Bauernleberwurst, Obatzter,
Apfelgriebenschmalz, Frischkdse und
mariniertes Gemuse, dazu handgeschopftes
Natursauerteigorot und Breze

flr zwei Personen
pro Person € 2,50

Obaizter* - Kasespezialitét nach
GroBmutters Spezialrezept
mit Radieschensalat und Rettich, dazu

handgeschopftes Natursauerteigborot € 950

Wurstsalat

Frankische Stadtwurst mit Essig und O,

Gurken und Zwiebeln pikant angemacht,

dazu reichen wir handgeschopftes
Natursauerteigbrot € 9,580

Vesperplatte flr zwei Personen

Frankischer Bauernschinken -gerauchert-,
PfefferbeilBer, Apfelgriebenschmalz, Leberwurst
sowie Obatzter, Rettich und Radieschen

auf dem Holzbrett sehr dekorativ angerichtet,
dazu unser handgeschopftes Natursauerteigrot
und WeiBbrot

- ab zwei Personen - pro Person € 12,50

Bratwurstgerichte

6 Stuck Original NUmberger Bratwurste
auf einem traditionellen Zinnteller serviert
mit handgeschopftem Natursauerteiglrot

und Senf €12,50
dazu reichen wir gerne

Weinsauerkraut oder Kartoffelsalat?3:4:° € 3,00
Sahnemeerrettich € 2,00

6 Stuck ,Saure Zipfel* %4
im wurzigen Zwiebelsud
mit handgeschopftem Natursauerteiglrot €13,50

pro weitere Bratwurst berechnen wir € 1,50

Numberger Bratwurstturm™“
4 Nurmnberger Bratwurste verschieden
zubereitet:

vier gegrillte, vier gerducherte und vier
saure im wurzigem Zwiebelsud mit
Kartoffelsalat?345, Weinsauerkraut, Senf
und Sahnemeerrettich

fUr zwei Personen

pro Person € 14,00

#.J- Pfifferlinge sind dal

Salate und
vegetarische Gerichte

kalt
Kleiner gemischter Salat € 4,50
GroRBe Salatschussel
bunte Blaftsalate mit Kirschtomaten,
Mozzarellokugeln und Parmesankdse-
splittern, im Hausdressing mariniert € 11,50

warm

Spinatknddel -vier kleine Kartoffelknédel

mit Spinat-Kase-Fullung

auf wurzigem Tomatenragout

und Parmesansplittern € 14,00

Kasespdatzle *in der Pfanne serviert®

mit ROstzwiebeln und einer traditionellen
Kdsemischung aus Bergkdse, naturgereiffem
Schnittk@se und Emmentaler Kase € 14,00

Veganer Gemuse-Kartoffeleintopf
mit fischem Gemuse aus dem

Knoblauchsland, dazu reichen
wir handgeschopftes

Natursauerteigorot € 10,50
Suppen

Leberknddelsuppe

kraftige Rindsbrihe mit

hausgemachtem Leberknddel € 7.00

Rahmsuppe von frischen Pfifferlingen
mit Sahnehaube al € 7,00

Die ersten frischen ..

GroBe Salatschussel
mit Blattsalaten und gebratenen
Pfifferlingen im Hausdressing mariniert € 11,50

Gebratene Pfifferlinge
mit KrGuterruhrei und Salzkartoffeln € 15,50

Frische Pfifferlinge in Rahm
mit frischen Krautern und
zwei kleinen Semmelknddeln € 16,50




Frankische Spezialititen

«Drei Nurnberger Bratwurstknodel®

auf Sauerkraut,

mit wurzigem Bratensaft € 13,50
- Eine Spezialitdt, die nur bel uns serviert wird-

«Postillonspfanne™

mit gerdsteten KiGBen, Geflugel- und
Schweinefleisch, grunen Bohnen, ge-

bratenen Speckwurfeln, wlrzigem

Bratensaft und Spiegelei € 14,00

Schweineschnitzel ,Wiener Art"
aus dem Schweinerucken geschnitten
-in der Pfanne mit Butterschmalz gebacken-

mit Wildpreiselbeeren und Kartoffelsalat € 17,50

Die fr&nkische Spezialittit

Ofenfrisches Schweineschdaufele,
das Original, aus der Schulter geschnitten

- knusprig gebraten -
mit rohen KartoffelkioBen' € 19,50
dazu empfehlen wir Weinsauerkraut € 3,00

1/4 frisch gebratene Bauemente
in Natursauce
mit rohen KartoffelkloBen €18,00

dazu empfehlen wir Apfelrotkohl € 3,00

Frankisches Krenfleisch

Rinderbrust in Meerrettichsauce, frisch
geriebenem Meerrettich, Preiselbeeren

und rohen KartoffelkibRen €17.,80
- als kleine Portion - €16,00

Ab zwei Personen
servieren wir Innen geme unsere

«Frankische Spezidlitdtenplatte™

Knusprig gebratene Schweineschéufele,

Ente, NUrnberger Rostoratwurste,

mit Apfelrotkohl, Sauerkraut, KartoffelkibBen'?
und wurziger Natursauce

pro Person € 26,00

Dessert
Gemischtes Eis mit Sahne € 5,00

Kaiserschmarm im PfGnnchen serviert
mit Rosinen und Apfelmus
ab zwei Personen pro Person € 7,50

Hausgemachtes Erdbeerparfait

auf Vanillespiegel und Sahne € 7.850
Ofenwarmer Apfelstrudel

mit Vanilleeis und Sahne € 7.50
Bayrisch Creme

mit Erdlbeersauce, Ahorn-Honig

und Schokocrunch € 6,50

Liebe Gaste, gerne erhalten Sie von unserem Service
unseren Dokumentationsordner, in dem alle Speisen und
Getranke hinsichtlich enthaltener Allergene detailliert
aufgeschlusselt sind.

" mit Konservierungsstoff  * mit Geschmacksverstarker? mit
Antioxidationsmittel 5 mit Farbstoff

émit StiRungsmittel



